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Lähettäjä

Espoon seudun ympäristöterveys

PL 210

02070 ESPOON KAUPUNKI

 

 

 
Vastaanottaja

Danskarby Green kitchen

Fageröntie 47

02420 JORVAS

Tarkastuskertomus

Elintarviketoimiala

Pvm 22.9.2020

Tapahtumatunnus 1202035

  

 

Asia
 
Valvontasuunnitelman mukainen tarkastus, aloitustarkastus

Toimija Louise's taste (2003751-3)

Kohde Danskarby Green kitchen

Fageröntie 47, 02420 JORVAS

Toiminnan nimi Dankarby Green kitchen

Toiminta Suurtalous, keskuskeittiötoiminta ja pitopalvelu

Aika 22.9.2020

  

Läsnäolijat

Tarkastaja Heidi Rajala

Muut läsnäolijat Louise Mérus

  

Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VÄLINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTÄVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

2.2. Tilojen kunto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

2.3. Työvälineet, kalusteet ja laitteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijan tulee pintapuhtausnäytteiden avulla näyttää, että puisten leikkuulautojen käyttäminen on 
hygieenistä.

  

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VÄLINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

3.2. Työvälineiden ja laitteiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
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3.3. Siivousvälineiden säilytykseen ja huoltoon käytettävien tilojen sekä siivousvälineiden puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

3.6. Jätehuolto

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

4. HENKILÖKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkilökunnan työtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

4.2. Käsihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

4.3. Työvaatteet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

4.4. Henkilökunnan terveydentilan seuranta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Pohjoismaiden ulkopuolelle matkustaessa tulee ottaa salmonellatesti.

  

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KÄSITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden valmistuksen riskihallinta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

6. ELINTARVIKKEIDEN LÄMPÖTILOJEN HALLINTA

6.1. Elintarvikkeiden säilytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

6.2. Kylmänä säilytettävät elintarvikkeet

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillään pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

  

  

Sovelletut säännökset
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Elintarvikelaki (23/2006)

  

  

Maksu
146,00 €

  

Tarkastaja

  

  

Heidi Rajala

TERVEYSTARKASTAJA

050 3830784

heidi.rajala@espoo.fi

 

Jakelu Toiminnanharjoittaja


